KOHA-KODUJUUSTU TARRENDIS

Kogus Koostis- ja maitseained
80 g koha fileed
1,5 g+0,1dlvett Zelatiin
20 g varske kurk
20 g kodujuust
20 g 10% hapukoor

aedtill (ka kaunistamiseks)

sidrunimabhl

taluvoi (leiva maarimiseks)
tomat (kaunistamiseks)
sool

must pipar

Valmistamine:

Keeda koha maitsestatud vees ja jahuta. Ldika kaktssl ja pane vormide pdhja
kaunistuseks. Valmista ette zelatiin. Tukelda Karklejaanud kala, sega kokku tilli,
sidrunimabhla, kodujuustu ning hapukoorega. Maitseebla ja pipraga. Nirista pidevalt
segades Zelatiin kala-juustusegusse. Kalla swukidte vormidesse. Aseta vormid kilma ja
lase seista vahemalt 3 tundi. Serveeri rukki letilal. Kaunista pealt tomati viilu ja tilli
oksaga.



