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informatsiooniallikad ja
kaasaegsed dppematerjalid
S.Rekkor

Vaga olulised informatsiooniallikad

REKK koduleht http://www.ekk.edu.ee/
— Riiklikud 6ppekavad
— Moodulite sisud
— Oppematerjalide kaardistused
— Koolitusmaterjalid
— E-kalender
— Abistavad materjalid (hindamine, ECVET)
HTM koduleht http://www.hm.ee/
— Kutseharidusega seotud seadusandlus
— Opetajale
— Taienduskoolitused
Kutsekoja koduleht http://www.kutsekoda.ee/
— Kutsestandardid
— Kutse omistamise materjalid
EHRL koduleht, EPU koduleht, EKEL koduleht
— Kutse omistamine, erialane info

Repositoorium http://www.e-ope.ee/repositoorium
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Praktiline kulinaaria
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 Opikud ja e-kursused
 Opikud. E-kursused ja

27.04.2011



Opiku Kulinaaria 2011 analiiis

1. Sissejuhatus

7. Kartuliroad

14. Puuviljade kasutamine kulinaarias
25. Roogade kujundamine

Oppematerjali analtits

* Analiisige koost66s Opiku peatiiki teksti:
— Terminid
— Modisted
— Tehnoloogiad
— SOnastuse selgus, arusaadavus Oppijale
— Jooniste ja tabelite asjakohasus ja sisu
— Kordamiskusimused ja Oppelilesanded
* Esitlege anallilisi tulemusi kaasriihmadele
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